
Salade de Lipto

 
Catégorie

Plat

 
Personnes

4 personnes

 
Temps préparation

20 minutes

 

Ingrédients

250 g Lipto blanc

125 g beurre

2    cuillérée de cumin

1    cuillérée de câpres

hachés

1    oignon (50 g)

finement haché

100 g crème

ciboulette hachée

sel, poivre, paprika

Préparation

Hachez câpres, ciboulette et oignons. Passez le fromage au tamis. Mélangez le beurre ramolli, le paprika doux, poivre, sel, cumin, les

câpres, l’oignon finement haché et la crème. Triturez le tout à la spatule. Rafraîchissez. Servez en compotier avec un semis de ciboulette

hachée.

http://androuet.com/fromages/Lipto_fromage_de_Hongrie_fromage-du-terroir_au-lait-de-Vache-Brebis_797.html

