Salade au Gruyere et a 'TEmmental a la mode de Bienne

Catégorie Personnes Temps préparation

Entrée 4 personnes 15 minutes

Ingrédients

150 g Gruyere fruité
150 g Emmental

15 g raifort

5 cl huile

2 cl vinaigre

fines herbes

sel, poivre

Préparation

Détaillez les fromages en petits cubes. Emincez les oignons en rondelles. Préparez une purée de raifort au vinaigre. Rassemblez le tout
dans un saladier. Assaisonnez. Décorez avec de fines herbes et quelques rondelles d’oignons réservées.


http://androuet.com/Gruy%C3%A8re%20Suisse-169.html
http://androuet.com/Emmental%20de%20Savoie-187.html

