
Manchego et pâte de coing en tartines

 
Catégorie

Entrée

 
Personnes

4 personnes

 
Temps préparation

15 minutes

 
Temps de cuisson

3 minutes

Ingrédients

* 1 baguette (ou n’importe quel pain long)

* 200 g de fromage manchego (brebis

espagnol)

* 1 petit pot de membrillo (gelée de coings)

Préparation

Coupez votre pain en rondelles et faites-les griller.

Coupez le fromage en tranches.

Posez sur le pain une tranche de manchego, puis une cuillerée de membrillo.

http://androuet.com/Manchego-185.html

