Fritots de Provatura

Personnes Temps préparation Temps de cuisson

4 personnes 15 minutes 15 minutes

Ingrédients

300 g provatura ou
Mozzarella

30 g farine froment
30 g chapelure

2 oeufs

sel, poivre

Préparation

Détaillez la mozzarella ou la provatura en petits dés. Assaisonnez. Battez les oeufs en omelette. Passez-y les dés de fromage avant de les
rouler dans la chapelure et de les plonger dans la grande friture.
lls accompagnent bien « supplis » a la romaine.


http://androuet.com/fromages/Mozzarella%20di%20Bufala%20Campana%20(It)_fromage_de_Italie_Latium%20Campanie_au-lait-de-Vache_349.html

