
Demi-coq au Gouda

 
Catégorie

Dessert

 
Personnes

4 personnes

 
Temps préparation

5 minutes

 

Ingrédients

Fromage : 50 g de Gouda

1    petit pain

Préparation

Petit pain bis divisé en deux, garni d’une tranche de gouda jeune et tendre.

Casse-croûte populaire en Rhénanie.

Découvrez une autre recette au Gouda  :

* Fondus Ardennais – au Gouda 

* Zebre – au Gouda

* Demi-coq au Gouda

* Moules gratinées Zélandaises au Gouda

* Gratin de pommes de terre à la flamande-au Gouda

* Asperges au gratin de Gouda fermier

* Croquettes au Gouda

* Croute Ostendaises au vieux Gouda fermier

* Omelette au Gouda

* Omelette au gratin Gouda

 

http://androuet.com/fromages/Gouda_fromage_de_Pays-Bas_fromage-du-terroir_au-lait-de-Vache_188.html
http://androuet.com/fondus-ardennais-au-gouda-46-recette.html
http://androuet.com/Zebre%20-%20au%20Gouda-171-recette.html
http://androuet.com/Demi-coq%20au%20Gouda-188-recette.html
http://androuet.com/Moules%20gratin%C3%A9es%20Z%C3%A9landaises%20au%20Gouda-229-recette.html
http://androuet.com/Gratin%20de%20pommes%20de%20terre%20%C3%A0%20la%20flamande-au%20Gouda-448-recette.html
http://androuet.com/Asperges%20au%20gratin%20de%20Gouda%20fermier-250-recette.html
http://androuet.com/Croquettes%20au%20Gouda-346-recette.html
http://androuet.com/Croute%20Ostendaises%20au%20vieux%20Gouda%20fermier-367-recette.html
http://androuet.com/Omelette%20au%20Gouda-486-recette.html
http://androuet.com/Omelette%20au%20gratin%20Gouda-487-recette.html

