Cervelas gratinés a la Lyonnaise au Gruyere
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Catégorie Personnes Temps préparation Temps de cuisson

Plat 4 personnes 5 minutes 40 minutes

Ingrédients

80 g de fromage Gruyére rapé
4 cervelas (ou 2 gros)
1 dl vin blanc sec

ANDROUET

Préparation

Piquez les cervelas a la fourchette a rotir. Pochez-les 30 minutes comme d’ordinaire. Fendez-les dans le sens de la longueur. Masquez de
gruyeére rapé. Rangez-les dans un plat a four humecté de 1 dl de vin blanc. Gratinez 10 minutes a la salamandre ou a la voGte du four chaud

(260-280°).


http://androuet.com/Gruy%C3%A8re%20Suisse-169.html

